Le Macaron Classigue
Un pilier de la. culture francaise avec une

saveur riche et une nistoire riche
| histoire

Alors que Lépoque dorigine du
macaron jrancais est indécise, ils
sont devenus un dessert célébre en
France en 1972. Deux religieuse
appelées les "scewrs macarons'
vendue des macarons pas de saewrs
ou de garnitures spéciales pour
payer lewr logement. Le macaron
actuel na été [abrigué que dans les

anées 1830
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comment joire des macarons classigues
Ingrédient
jarine damande, sucre, blancs d.ceujs, vanille,
garniture G la vanille
Mélanger les ingrédients secs (jouet)
Battre les ceufs pics mous. Ajouter de la vanille.
Mélanger Lingrédient sec.
Acheminer les macarons swr un platedu.

Laisser reposer demi-heure.

Cuire & 325 degrés pour dix minutes.
Faire garniture ¢ la creme ¢ vanille.
Assembler des macarons. Voila!
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